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Проведено изучение технологических 

свойств плодов сливы и алычи  

на пригодность для приготовления  

компотов. В исследование включены  

25 образцов сливы и 13 образцов алычи, 

отличающихся высокими вкусовыми  

качествами и различными сроками  

созревания. Дегустационная оценка  

компотов сливы и алычи проведена по      

5-балльной шкале. Установлены сортовые 

различия по внешнему виду компота, 

окраске, консистенции и вкусу плодов  

в компоте, окраске, прозрачности и вкусу 

сиропа. Выделены сорта алычи и сливы, 

пригодные для производства компотов  

отличного качества. Общая оценка  

компотов из алычи была от 4,0 до  

5,0 баллов. В 4,5 и более баллов оценены 

сорта среднего и позднего сроков  

созревания (Клюковка, Оленька, Комета, 

Превосходная шунтукская). Остальные 

изучаемые сорта имели оценку от 4,0  

до 4,5 балла. Общая оценка компотов  

из плодов сливы домашней была от 4,1  

до 5,0 баллов. Сорта раннего, среднего  

и позднего сроков созревания получили  

4,7 и более баллов. Минимальная общая 

оценка в 4,1-4,2 балла была у сортов сливы 
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The technological properties of plum  

and cherry plum fruits on the suitability  

for making fruit-salad have been studied.  

The study included 25 samples of plum  

and 13 samples of cherry plum,  

which are characterized by high taste qualities 

and different maturation periods. Tasting 

evaluation of fruit-salad of plum and cherry 

plum is carried out on a 5-point scale.  

The variety differences on the appearance 

color, consistency and taste of fruits  

in the fruit-salad, as well as on color,  

transparency and taste of the syrup  

are established. The varieties of plum  

and cherry plum are suitable  

for the production of excellent quality  

fruit-salad are selected. The overall evaluation 

of fruit-salad from cherry plum was  

from 4.0 to 5.0 points. The varieties  

of medium and late maturation were evaluated 

in 4.5 or more points (Klyukovka, Olenka, 

Cometa, Prevoskhodnaya Shuntukskaya).  

The other studied varieties had an estimate  

of 4.0 to 4.5 points. The total evaluation  

of fruit-salad from the plum's fruit was  

from 4.1 to 5.0 points. The varieties of early, 

middle and late maturation were 4.7 or more. 

The minimal overall score was 4.1-4.2 points 
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Венгерка сладкая и Екатерина (желтая).  

По результатам проведенных  

исследований из числа изучаемых  

выделены 10 сортов сливы домашней  

и 4 сорта алычи, плоды которых подходят 

для производства компотов, обладающих 

превосходным вкусом. Разные сроки  

созревания плодов сливы и алычи дают 

возможность увеличить срок  

их консервации. Хороший вкус плодов  

и продуктов их переработки позволяют 

 рекомендовать эти сорта  

для использования в селекционных  

программах.  

 

Ключевые слова: АЛЫЧА, СЛИВА,  

СОРТ, СРОК СОЗРЕВАНИЯ ПЛОДОВ,  

КОМПОТ, КАЧЕСТВО 

for the Vengerka Sladkaya plum  

and Ekaterina (yellow). According  

to the results of the research, 10 varieties  

of domestic plum and 4 varieties of cherry 

plum are selected from the number of studied, 

the fruits of which are suitable  

for the production of fruit-salad with excellent 

taste. Different terms of fruits ripening  

of plum and cherry plum give the chance  

to increase in term of their preservation.  

A good taste of fruits and products  

of their processing allow us to recommend 

these varieties for use in breeding  

programs. 

 

Key words: CHERRY PLUM, PLUM,  
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Введение. Предгорье Адыгеи обладает оптимальными почвенно-

климатическими условиями для получения высоких урожаев сливы и алы-

чи [1]. На Майкопской ОС ВИР проводилось изучение технологических 

свойств плодов сливы и алычи на пригодность для приготовления компо-

тов, так как не из каждого сорта можно получить компоты хорошего каче-

ства. Размер плода, вкус, цвет, толщина кожицы, отделяемость косточки и 

консистенция мякоти имеют большое значение для оценки качества пло-

дов косточковых культур и продуктов их переработки [2-5]. Требования к 

плодам: кожица должна быть тонкой, не растрескиваться при термической 

обработке, мякоть плотной, кислотность не более 1,25 %; плоды с повы-

шенным содержанием кислоты (pH<3.4) развариваются [6]. С использова-

нием сортов различных сроков созревания можно добиться непрерывного 

равномерного обеспечения сырьем перерабатывающее производство в те-

чение 1,5-2 месяцев [7, 8, 9].  

 

Объекты и методы исследований. В исследование были включены 

25 образцов сливы и 13 образцов алычи, отличающихся высокими вкусо-

выми качествами и различными сроками созревания, для приготовления 
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консервной продукции [10]. Отобранные вымытые плоды закладывали в 

банки емкостью 0,5 литра, заливали горячим сахарным сиропом 35-

процентной концентрации. Заполненные банки стерилизовались и герме-

тично закрывались крышками. Приготовленные банки с компотами вы-

держивались в прохладном месте. 

Дегустационная оценка компотов сливы и алычи проведена по              

5-балльной шкале путем закрытой дегустации, параметрами которой являют-

ся: внешний вид компота, внешний вид плода в компоте, консистенция мяко-

ти, вкус, внешний вид сиропа, вкус сиропа, аромат. Дана общая оценка. 

 

Обсуждение результатов. Массовое созревание плодов сливы до-

машней в среднем за 3 года отмечено с 25 июля по 12 сентября. Созревание 

сортов алычи отмечено с 20 июня по 27 августа. По срокам созревания плодов 

изучаемые сорта сопоставлялись с ведущими стандартными сортами. В ре-

зультате выделены три группы: раннеспелые, среднеспелые, позднеспелые [7].  

Раннеспелыми (срок созревания плодов – 1-3 декады июля) являются 

сорта сливы: Ренклод Альтана, Мусса Джалиль, Ренклод Карбышева, Ка-

бардинская ранняя (табл. 1).  

Таблица 1 – Сроки созревания плодов сливы и алычи (2008-2010 гг.) 

Сорт Массовое созревание плодов  

1 2 

Слива  

Колумбия 12/8-20/8 

Исполинская 17/8-28/8 

Ренклод Альтана 25/7-30/7 

Анна Шпет 10/9-20/9 

Венгерка Вангенгейма 22/8-25/8 

Венгерка ранняя 23/8-27/8 

Ренклод фиолетовый 8/8-12/8 

Великий Герцог 28/8-3/9 

Венгерка Ажанская  28/8-1/9 

Венгерка итальянская 28/8-12/9 

Vaskova 15/8-24/8 

Calben 208 3/9-10/9 

Чернослив адыгейский 10/8-18/8 

Венгерка сизая 10/8-18/8 
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 Продолжение таблицы 1 

1 2 

Венгерка сладкая 30/8-2/9 

Арвита 26/8-30/8 

Венгерка вкусная 16/8-28/8 

Анастасия 18/8-30/8 

Чернослив шунтукский 4/8-10/8 

Кабардинская ранняя 27/7-5/8 

Шамси 30/8-4/9 

Мусса Джалиль 25/7-3/8 

Персиковая Мичурина 8/8-14/8 

Ренклод Карбышева 23/7-30/7 

Монфор 2/8-25/8 

Алыча  

Нальчинская крупная 21/7-30/7 

Клюковка 10/7-16/7 

Комета 8/7-14/7 

Ранняя консервная 7/7-12/7 

Оленька 16/7-21/7 

Шунтукская 17 7/7-14/7 

Шунтукская 11 4/7-10/7 

Самая ранняя 20/6-2/7 

Риони 22/8-27/8 

Шунтукская 15 10/7-16/7 

Шунтукская 9 3/7-12/7 

Ткемали 66 14/7-22/7 

Превосходная шунтукская 10/7-16/7 
 

 

К среднеспелым сортам (срок созревания 1-2 декады августа) отне-

сены: Исполинская, Колумбия, Венгерка Вангенгейма, Венгерка ранняя, 

Ренклод фиолетовый, Венгерка вкусная, Vaskova, Екатерина, Чернослив 

адыгейский, Венгерка сизая, Чернослив шунтукский, Шамси Монфор, 

Персиковая Мичурина. 

Позднеспелыми сортами сливы (со сроками созревания 3 декада 

августа-2 декада сентября) являются: Анна Шпет, Арвита, Анастасия, 

Великий герцог, Венгерка ажанская, Венгерка итальянская, Сalben 208, 

Венгерка сладкая.  

К раннеспелым сортам алычи, со сроками созревания с 20 июня по 

12 июля, отнесены: Ранняя консервная, Шунтукская 11, Самая ранняя, 

Шунтукская 9. Сорта алычи: Клюковка, Комета, Шунтукская 17, Шун-
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тукская 15, Ткемали 66, Превосходная шунтукская имеют средний срок со-

зревания – с 7 по 16 июля. 

Позднеспелыми по срокам созревания (с 17 июля по 27 августа) яв-

ляются сорта алычи Нальчикская крупная, Оленька, Риони.  

Особое значение при оценке продуктов переработки плодов на ком-

поты имеют вкус плодов и сиропа. Оценка в 4,5 балла и более отмечена у 

компотов из сортов алычи: Комета, Превосходная шунтукская, Оленька. 

Менее 4 баллов оказался вкус плодов в компоте и сиропа из сортов Ткема-

ли 66 и Нальчикская крупная. Остальные изучаемые сорта алычи имели 

вкус плодов и сиропа от 4,0 до 4,5 баллов (табл. 2). 

 

Таблица 2 – Качество продуктов переработки коллекционных  

сортов алычи и сливы МОС ВИР, балл 
 

Сорт 

В
н
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н
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в
и
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Плоды Сироп  
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В
к
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

АЛЫЧА 

раннего срока созревания 

Ранняя  

консервная 

4,7 4,3 3,3 3,3 4,5 4,8 4,2 4,0 4,1 

Самая ранняя 3,8 3,8 4,2 4,3 4,0 4,5 4,5 3,7 4,1 

Шунтукская 9 4,3 4,3 4,2 4,3 4,5 4,0 4,3 4,2 4,3 

Шунтукская11 4,0 4,3 4,2 4,2 5,0 4,8 4,0 4,2 4,3 

среднего срока созревания 

Клюковка 4,8 4,8 4,3 4,3 5,0 4,5 3,9 4,6 4,5 

Комета 4,3 4,7 4,3 4,7 5,0 4,8 4,5 4,7 4,6 

Превосходная 

шунтукская 

5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 4,8 5,0 5,0 5,0 

Ткемали 66 3,8 5,0 3,7 3,7 5,0 3,3 3,3 4,0 4,0 

Шунтукская15 3,8 4,5 4,2 4,3 4,5 4,3 4,2 4,0 4,2 

Шунтукская17 3,3 4,8 3,8 3,6 4,8 4,8 3,8 4,3 4,2 

позднего срока созревания 

Нальчинская 

крупная 

4,2 4,5 3,7 3,5 4,8 4,7 3,7 4,0 4,1 

Оленька 4,5 5,0 4,3 4,5 5,0 4,9 4,6 4,5 4,7 

Риони 4,5 4,7 4,3 4,3 4,7 4,2 4,3 4,3 4,4 
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Продолжение таблицы 2 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

СЛИВА 

раннего срока созревания 

Кабардинская 

ранняя 

4,8 4,9 4,8 4,8 4,7 4,6 4,7 4,5 4,7 

Муса Джалиль 4,1 4,6 3,8 5,0 5,0 4,5 4,4 4,0 4,4 

Персиковая  

Мичурина 

4,0 3,5 4,6 4,9 3,8 5,0 4,6 4,3 4,3 

Ренклод  

Альтана 

5,0 5,0 4,5 4,8 5,0 5,0 4,8 4,6 4,8 

Ренклод  

Карбышева 

4,1 4,5 4,9 5,0 4,8 5,0 4,9 4,9 4,8 

Ренклод  

фиолетовый 

5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 4,9 5,0 

Чернослив  

шунтукский 

4,9 4,8 4,6 4,5 4,8 4,8 4,6 4,3 4,7 

среднего срока созревания 

Vaskova 4,8 4,7 4,6 4,3 4,9 4,7 4,3 4,1 4,6 

Анастасия 4,4 4,6 4,7 4,6 4,5 4,8 4,6 4,7 4,6 

Арвита 4,7 4,7 4,8 4,7 4,5 4,6 4,8 4,9  

Венгерка  

Вангенгейма 

4,7 4,8 4,5 4,2 4,9 4,7 4,3 4,3  

Венгерка  

вкусная 

4,6 4,6 4,5 4,3 4,6 4,7 4,7 4,8  

Венгерка ранняя 4,6 4,4 4,5 4,6 4,6 4,3 4,5 4,1  

Венгерка сизая 4,7 4,6 4,4 4,5 4,4 4,6 4,8 4,7  

Исполинская 4,7 4,6 3,7 4,1 4,6 4,7 4,1 4,3  

Колумбия  4,6 4,5 4,6 4,6 4,7 4,8 4,7 4,6  

Монфор 4,9 4,7 4,1 4,7 4,7 4,8 4,3 4,5  

Чернослив  

адыгейский 

5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 5,0 

позднего срока созревания 

Calben 208 4,9 4,8 4,8 4,7 5,0 4,8 4,8 4,9 4,8 

Анна Шпет 4,9 4,9 4,8 4,9 4,9 4,8 4,9 4,9 4,9 

Великий герцог 4,4 4,5 4,2 4,3 4,6 4,3 4,6 4,2 4,4 

Венгерка  

ажанская синяя 

4,8 4,6 4,3 4,2 4,7 4,6 4,4 4,6 4,5 

Венгерка  

итальянская 

4,2 4,5 4,7 4,4 4,5 4,4 4,7 4,8 4,5 

Венгерка  

сладкая 

3,0 4,3 3,8 4,3 4,3 4,9 3,9 4,5 4,1 

Шамси 5,0 4,8 4,7 5,0 4,7 5,0 4,9 4,6 4,8 

 

 

Самые вкусные плоды в компоте (от 4,8 баллов и более) были у сор-

тов сливы Анна Шпет, Кабардинская ранняя, Мусса Джалиль, Персиковая 
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Мичурина, Ренклод Альтана, Ренклод Карбышева, Ренклод фиолетовый, 

Чернослив адыгейский, Шамси. Другие изучаемые сорта сливы имеют 

вкус плодов в компоте с оценкой более 4 баллов.  

Сироп многих изучаемых образцов сливы имеет отличный вкус – это 

Анна Шпет, Ренклод Альтана, Ренклод Карбышева, Ренклод фиолетовый, 

Чернослив адыгейский, Calben 208. Наименее вкусным сиропом обладают 

сорта Венгерка сладкая, Исполинская. 

Внешний вид компотов из алычи оценивался в баллах от 3,8 до 5,0. 

Превосходным внешним видом от 4,5 до 5,0 баллов отмечены сорта Риони, 

Превосходная шунтукская, Ранняя консервная. Оценку от 4,0 до 4,3 балла 

получили сорта Шунтукская 9, Шунтукская 11, Комета, Нальчикская круп-

ная. Менее 4 баллов – у сортов Самая ранняя, Шунтукская 15, Ткемали 66.  

Красивый внешний вид плодов в компоте (от 4,8 баллов и больше) 

отмечен у сортов сливы: Анна Шпет, Кабардинская ранняя, Монфор, Рен-

клод Альтана, Ренклод фиолетовый, Чернослив адыгейский, Чернослив 

шунтукский, Шамси, Calben 208. Плоды с непривлекательным видом в 

компоте – у сортов сливы Венгерка сладкая, Персиковая Мичурина. 

Лучшую окрасу плодов в компоте имели алычи сорта Оленька, Пре-

восходная шунтукская, Ткемали 66. Минимальная оценка (3,8 балла) отме-

чена у сорта Самая ранняя.  

Окраску плодов в сиропе от 4,8 и более показали сорта сливы: Анна 

Шпет, Венгерка Вангенгейма, Кабардинская ранняя, Ренклод Альтана, 

Ренклод фиолетовый, Чернослив адыгейский, Чернослив шунтукский, 

Шамси, Calben 208. Минимальная оценка окраски плодов отмечена у сор-

тов: Екатерина (желтая) и Персиковая Мичурина. Окраска сиропа на           

5 баллов была у сортов алычи Клюковка, Комета, Оленька, Превосходная 

шунтукская, Ткемали 66, Шунтукская 11. Минимальная оценка (4,0 балла) 

– у сорта Самая ранняя.  
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У большинства изучаемых образцов сливы домашней оценка окрас-

ки сиропа превышала 4,5 балла. Наиболее выделившиеся сорта: Анна 

Шпет, Венгерка Вангенгейма, Мусса Джалиль, Ренклод Альтана, Ренклод 

Карбышева, Ренклод фиолетовый, Чернослив адыгейский, Чернослив шун-

тукский, Calben 208, Vaskova. Сироп с оценкой менее 4 баллов был у сор-

тов сливы Екатерина (желтая) и Персиковая Мичурина. 

Прозрачность сиропа от 4,8 баллов и выше отмечена у сортов алычи 

Комета, Оленька, Превосходная шунтукская, Ранняя консервная, Шун-

тукская 11, Шунтукская 17. Прозрачность в 4 балла и менее была у сиро-

пов из сортов Шунтукская 9, Ткемали 66. 

У большинства изучаемых образцов сливы показатель прозрачности 

сиропа превышал отметку в 4,5 балла. Максимальные оценки получили 

сорта: Персиковая Мичурина, Ренклод Альтана, Ренклод Карбышева, Рен-

клод фиолетовый, Чернослив адыгейский, Шамси. Прозрачность сиропа 

менее 4,5 баллов отмечена у сортов: Венгерка итальянская, Венгерка Ран-

няя, Великий герцог, Екатерина (желтая). 

Наиболее ароматные компоты (дегустационная оценка от 4,5 балла и 

более) получились из сортов алычи Клюковка, Комета, Оленька, Превос-

ходная шунтукская. Минимальную оценку 3,7 балла получил компот, из-

готовленный из сорта алычи Самая ранняя.  

Самые ароматные компоты получились из сортов сливы Анна Шпет, 

Арвита, Ренклод Карбышева, Ренклод фиолетовый, Чернослив адыгей-

ский, Calben 208. Слабовыраженным ароматом обладают компоты из сли-

вы сортов Венгерка ранняя, Екатерина (желтая), Мусса Джалиль, Vaskova. 

Консистенция плодов в компотах из алычи была от 3,3 баллов (Ран-

няя консервная) до 5,0 баллов (Превосходная шунтукская). Другие изучае-

мые сорта алычи получили оценки от 3,7 до 4,3 балла.  

У сортов сливы Анна Шпет, Арвита, Кабардинская ранняя, Ренклод 

Карбышева, Ренклод фиолетовый, Чернослив адыгейский, Calben 208 конси-
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стенция плодов в компоте превышала 4,7 балла. Менее 4 баллов составлял 

этот коэффициент у сортов Венгерка сладкая, Исполинская, Мусса Джалиль. 

Общая оценка компотов из алычи была от 4,0 до 5,0 баллов. В 4,5 и 

более баллов оценены сорта среднего и позднего сроков созревания     

(Клюковка, Оленька, Комета, Превосходная шунтукская). Остальные изу-

чаемые сорта имели оценку от 4,0 до 4,5 балла. 

Общая оценка компотов из плодов сливы домашней была от 4,1 до 

5,0 баллов. Сорта раннего, среднего и позднего сроков созревания получи-

ли 4,7 и более баллов: позднего срока созревания – Анна Шпет, Арвита, 

Шамси, Ренклод фиолетовый, Calben 208; среднего срока созревания – 

Чернослив адыгейский; раннеспелые сорта – Кабардинская ранняя, Рен-

клод Альтана, Ренклод Карбышева, Чернослив шунтукский. Минимальная 

общая оценка в 4,1-4,2 балла была у сортов сливы Венгерка сладкая и Ека-

терина (желтая). 

 

Выводы. По результатам проведенных исследований из числа изуча-

емых выделены 10 сортов сливы домашней и 4 сорта алычи, плоды кото-

рых подходят для производства компотов, обладающих превосходным 

вкусом. Разные сроки созревания плодов сливы и алычи дают возможность 

увеличить срок их консервации. Хороший вкус плодов и продуктов их пе-

реработки позволяют рекомендовать эти сорта для использования в селек-

ционных программах.  
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