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Появление винодельческой продукции  
с защищенным географическим указанием 
(ЗГУ) и с защищенным наименованием места 
происхождения товара (ЗНМПТ) послужило  
возникновению актуального вопроса  
по изучению характерных показателей  
качества вин в зависимости от региона  
произрастания винограда. Установление  
закономерностей изменения различных  
показателей качества вин с ЗГУ, ЗНМПТ  

 

The appearance of wine products  
with a protected geographical indication 
(PGI) and with a protected appellation  
of origin (PAO) gave rise to an urgent 
issue in the study of the characteristic 
indicators of the quality of wines  
depending on the region where the grapes 
 grow. Establishing patterns of changes  
in various quality indicators of wines  
with PGI, PAO (color characteristics, 
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(цветовых характеристик, катионного-анионного 
состава, органолептического дескрипторного  
анализа и др.) в аспекте климатических  
условий выращивания винограда  
и географического происхождения  
является актуальным. Целью данного  
исследования являлась оценка цветовых  
характеристик белых сухих вин  
с защищённым географическим  
указанием. В качестве объектов были  
выбраны высококачественные белые вина  
с защищенным географическим указанием 
(ЗГУ), произведенные на территории  
географических зон «Кубань. Таманский  
полуостров» и «Кубань. Крымск»  
предприятиями ОАО «АПФ «Фанагория»,  
ООО «Кубань-Вино», ООО «Поместье  
Голубицкое», АФ «Саук-Дере»,  
ООО «Лефкадия». Исследования  
проведены с использованием лабораторных  
методов анализа. Для инструментальной  
оценки цвета исследуемых белых вин  
рассчитывали показатели интенсивности (I), 
оттенка (N), желтизны (G), также применяли 
цветовое пространство CIE Lab. Проведенные  
исследования продемонстрировали различия 
при инструментальной оценке окраски  
по всем показателям белых сухих вин  
с защищенным географическим указанием  
в зависимости от зоны «Кубань. Таманский  
полуостров» и «Кубань. Крымск».  
Отличия в значениях таких показателей  
как интенсивность, оттенок и желтизна  
цвета внутри каждой группы образцов,  
разделённых по географическим зонам,  
наблюдались в зависимости и от содержания 
общей суммы фенолов. Применение  
цветового пространства CIE Lab для оценки 
окраски вин продемонстрировало различия  
в числовых значениях трихроматических  
координат L*, а*, b*, а также в цветовом  
выражении.  
 

Ключевые слова: ВИНА, ФЕНОЛЬНЫЕ  
ВЕЩЕСТВА, ЦВЕТОВЫЕ  
ХАРАКТЕРИСТИКИ, ОТТЕНОК ЦВЕТА  
ПОКАЗАТЕЛЬ ЖЕЛТИЗНЫ,  
СИСТЕМА CIE LAB 
 

cationic-anionic composition, organoleptic 
descriptor analysis, etc.) in terms  
of climatic conditions for growing grapes  
and geographical origin is relevant.  
The aim of this study was to evaluate  
the color characteristics of dry white 
wines with a protected geographical 
indication. High-quality white wines  
with Protected Geographical Indication 
(PGI) produced in the territory  
of the geographical zones «Kuban.  
Taman Peninsula” and “Kuban.  
Krymsk» by the enterprises  
of OFO “APF «Fanagoria»,  
OOO «Kuban-Vino», OOO «Golubitskoe 
Estate», AF «Sauk-Dere»,  
OOO “Lefkadia”. The studies were  
carried out using laboratory methods  
of analysis. Intensity (I), shade (N), 
yellowness (G) were calculated  
for the instrumental evaluation  
of the color of the studied white wines,  
and the CIE Lab color space was also used. 
The conducted studies have demonstrated 
differences in the instrumental assessment 
of color for all indicators of dry white  
wines with a protected geographical 
indication, depending on the zone  
«Kuban. Taman Peninsula» and «Kuban. 
Krymsk». Differences in the values  
of such indicators as the intensity,  
tint and yellowness of the color  
within each group of samples, divided 
by geographical zones, were also  
observed depending on the content  
of the total amount of phenols.  
The use of the CIE Lab color space  
for assessing the color of wines 
demonstrated differences  
in the numerical values of the trichromatic 
coordinates L*, a*, b*, as well as in color  
expression. 
 

Key words: WINES, PHENOLIC SUB-
STANCES, COLOR CHARACTERIS-
TICS, COLOR SHADE, YELLOW-
NESS INDEX, CIE LAB SYSTEM 

Введение. Появление винодельческой продукции с защищенным гео-

графическим указанием (ЗГУ) и с защищенным наименованием места про-
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исхождения товара (ЗНМПТ) послужило возникновению актуального во-

проса по изучению характерных показателей качества вин в зависимости от 

региона произрастания винограда. Исключительные свойства вин с ЗГУ, 

ЗНМПТ формируются на основании характерных для данного географиче-

ского региона природных условий, климатических факторов, особенностей 

технологии производства. Однако перечень физико-химических показате-

лей продукции, которые бы полностью или частично характеризовали уни-

кальность вин, не отражен в нормативных документах РФ. 

Установление закономерностей изменения различных показателей ка-

чества вин с ЗГУ, ЗНМПТ (цветовых характеристик, катионного-анионного 

состава, органолептического дескрипторного анализа и др.) в аспекте кли-

матических условий выращивания винограда и географического происхож-

дения является актуальным [1-4]. 

Окраска вина выступает как важнейший показатель качества, форми-

рующийся с учетом таких факторов как сортовое происхождение винограда, 

технологические приемы и условиями хранения, в процессе которых проте-

кают различные качественные и количественные изменения компонентов 

продукции [5-7]. Цвет вина определяется, прежде всего, видом и количе-

ством содержащихся в винограде фенольных соединений, а также наличием 

других веществ, поглощающих лучи видимого спектра света. 

В связи с этим, целью данного исследования являлась оценка цвето-

вых характеристик белых сухих вин с защищённым географическим указа-

нием «Кубань. Таманский полуостров» и «Кубань. Крымск». 

 

Объекты и методы исследований. В качестве объектов были вы-

браны высококачественные белые вина с защищенным географическим ука-

занием (ЗГУ), произведенные на территории географических зон «Кубань. 

Таманский полуостров» и «Кубань. Крымск» предприятиями ОАО  

«АПФ «Фанагория», ООО «Кубань-Вино», ООО «Поместье Голубицкое», 

АФ «Саук-Дере», ООО «Лефкадия» (табл. 1) 
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Таблица 1 – Массовая концентрация фенольных соединений,  

цветовые характеристики исследуемых белых сухих вин с ЗГУ 
 

 

Массовую концентрацию суммы фенольных веществ определяли ко-

лориметрическим методом с применением реактива Фолина-Чокальтеу с 

помощью спектрофотометра UNICO 1201. Для инструментальной  
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Географическая зона «Кубань. Таманский полуостров» 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

сухое белое «Автохтон. Ркацители»,  

год урожая 2020  

ОАО «АПФ 

«Фанагория» 260 13,4 0,207 2,978 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

сухое белое «Автохтон. Сибирьковый», 2020 

ОАО «АПФ 

«Фанагория» 296 16,8 0,273 2,361 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

полусухое белое «Ф-Стиль. Каберне по-белому», 

2020 

ОАО «АПФ 

«Фанагория» 

151 7,2 0,167 1,854 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

сухое белое «Ангелы и демоны. Шардоне» 2020 

ООО 

«Кубань-вино» 30 19,3 0,240 4,634 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

сухое белое «Ангелы и демоны. Каберне», 2020 

ООО 

«Кубань-вино» 129 5,9 0,135 1,347 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

сухое белое «Оранж. Рислинг рейнский», 2019  

ООО 

«Поместье 

Голубицкое» 778 31,0 0,931 1,644 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров»  

сухое белое «Совиньон», 2020 

ООО 

«Кубань-вино» 197 18,8 0,389 2,489 

Средние значение   263 16,1 0,335 2,472 

НСР  29 1,5 0,035 0,224 

Географическая зона «Кубань. Крымск» 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск»  

сухое белое «Ликурия», 2020 

АФ 

«Саук-Дере» 41 51,5 0,188 4,774 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск»  

сухое белое «Ликурия Шардоне», 2020 

АФ 

«Саук-Дере» 63 12,3 0,171 3,969 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск»  

сухое белое «Николаев и сыновья Ритон», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 47 14,6 0,151 4,000 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск» сухое белое  

«Дельта Эстейт. Совиньон блан», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 41 14,3 0,162 3,500 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск» выдержанное  

сухое белое «Лефкадия белое», 2019 

ООО 

«Лефкадия» 56 13,8 0,169 3,879 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск»  

сухое белое «Легото Совиньон Блан», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 41 13,1 0,152 3,469 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск»  

сухое белое «Облако», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 32 22,2 0,354 2,562 

Вино с ЗГУ «Кубань. Крымск» 

сухое белое «Белый конь», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 40 24,3 0,320 2,622 

Средние значение  45 20,8 0,208 3,597 

НСР  3,8 1,9 0,018 0,229 
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оценки цвета исследуемых белых вин рассчитывали показатели интенсив-

ности (I), оттенка (N), желтизны (G), также применяли цветовое  

пространство CIE Lab [8-9]. 

Показатель интенсивности определяли согласно методу Y. Glories – 

суммой оптических плотностей изучаемых образцов вин при 420 нм, 520 нм, 

620 нм [10]. Оттенок цвета (N) рассчитывали, как частное оптических плот-

ностей исследуемых вин при 420 и 520 нм. Показатель желтизны (G) был 

определен на основании координат X, Y, Z, рассчитанных с использованием 

величин оптических плотностей образцов вин при длинах волн 450, 520,  

570 и 630 нм [11]. 

Цветовые координаты L* (светлота), a* (цветовой тон) и b* (насыщен-

ность), входящие в трихроматическую систему CIE Lab, также были рассчи-

таны на основании координат X, Y, Z. [12]. 

Статистическую обработку данных, однофакторный дисперсионный 

анализ и расчет наименьшей существенной разницы (НСР) проводили в про-

грамме Excel 2016. Испытания образцов вин по вышеуказанным показате-

лям осуществляли в условиях повторяемости. 

 

Обсуждение результатов. Краснодарский край является одним из 

ведущих и динамично развивающихся винодельческих регионов России. За-

кономерным результатом развития отечественного виноградарства и куль-

туры качественного виноделия явилось создание в Краснодарском крае  

(в 2016-2020 гг.) природных зон, в пределах которых можно производить 

вина с географическим статусом [13-15]. 

Природная зона «Кубань. Таманский полуостров» для производства 

вин с защищённым географическим указанием (ЗГУ) была утверждена При-

казом № 44 Управления по виноградарству, виноделию и алкогольной про-

мышленности Краснодарского края №. 06.03.2017 г. Климат зоны характе-

ризуется как умеренно-континентальный, смягченный близостью акваторий 

Азовского и Черного морей, лиманов и плавней. Средняя сумма температур 
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выше 10 ºС составляет 3600 ºС. Заморозки проявляются довольно редко. 

Глубокого и продолжительного промерзания почвенного покрова в зимний 

период, как правило, не происходит. К своеобразным особенностям климата 

относится обилие ночной и утренней росы; при этом поступление в почву 

конденсационной влаги, частично компенсирующей количество осадков, 

составляет около 100 мм. Почвы Темрюкского района – черноземы карбо-

натные, переходные к каштановым, среднемощные, слабогумусные, тяже-

лосуглинистого механического состава на лессовидных суглинках. Пахот-

ный слой комковато-порошистый. Эрозия почв – слабая и средняя (водная 

и ветровая). Грунтовые воды пресные и залегают неглубоко. В целом почвы 

пригодны для организации виноградников. Отличительной чертой рельефа 

являются плоские холмистые гряды на широких эллиптических основаниях, 

вытянутых в западном - юго-западном направлении. Склоны и крылья гряд 

различных экспозиций, ввиду спокойного, равнинного рельефа, широко ис-

пользуются под виноградниками [14]. 

Природная зона «Кубань. Крымск» была утверждена Приказом № 95 

Управления по виноградарству, виноделию и алкогольной промышленно-

сти Краснодарского края 05.04.2016 г. Климат данной зоны умеренно-кон-

тинентальный, в целом благоприятный для произрастания винограда. При 

этом среднегодовое количество осадков 628 мм, среднегодовая температура 

воздуха положительная +10,6 ºС, сумма положительных среднесуточных 

температур за вегетационный период составляет 3450 ºС. Её отрицатель-

ными факторами являются возможные морозы до минус 30-38 ºС и весенние 

возвратные заморозки в апреле-мае до -7 ºС, резкие колебания температуры 

воздуха в зимние и весенние месяцы, а также засуха и высокие температуры 

до +40 ºС в летний период. Зимой снеговой покров неустойчив и часто 

наблюдаются оттепели [13]. 

Содержание фенольных соединений в белых сухих винах зависит от 

нескольких факторов, таких как сорт винограда, природно-климатические 
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факторы, технологические приемы производства. Фенольные вещества зна-

чительным образом оказывают влияние на формирование качества белых 

вин, в первую очередь, на цвет и вкус [16, 17]. 

Общая массовая концентрация фенольных соединений в белых сухих 

винах с ЗГУ «Кубань. Геленджик» составила от 30 мг/дм3 (вино «Ангелы 

и демоны. Шардоне» ур. 2020, ООО «Кубань-Вино») до 778 мг/дм3 (вино 

«Оранж. Рислинг рейнский», год урожая 2019 г.) (табл. 1). При этом для 

географической зоны «Кубань. Таманский полуостров» содержание фе-

нольных веществ было в пределах от 32 мг/дм3 (Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое «Облако», Лефкадия) до 63 мг/дм3. Повышенное со-

держание общих фенолов характерно для белых вин, подвергшихся вы-

держке в дубе, благодаря которой в вино экстрагируются различные веще-

ства древесины.  

Величина интенсивности окраски белых сухих вин с ЗГУ «Кубань. Та-

манский полуостров», в среднем составляла 0,335, что характерно для вы-

сококачественных белых слабоокрашенных вин. Минимальная величина 

интенсивности окраски 0,135 была зафиксирована в вине «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое «Ангелы и демоны. Каберне» (ООО «Кубань-

Вино»). При этом максимальное значение этого показателя 0,931 было за-

фиксировано в образце «Оранж. Рислинг рейнский» (ООО «Поместье Голу-

бицкое»), что характерно для вин, произведенных по кахетинской техноло-

гии, предусматривающей брожение с гребнями [18]. 

Среднее значение показателя интенсивности цвета для белых сухих 

вин с ЗГУ «Кубань. Таманский полуостров» (0,208) также находилось на 

уровне, соответствующем окраске молодых белых вин. Наибольшая вели-

чина интенсивности окраски (0,354) была у вина «Кубань. Крымск» сухое 

белое «Облако» (Лефкадия), минимальная (0,151) – у вина с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое «Николаев и сыновья Ритон» (Лефкадия). 

Показатель оттенка (N) окраски вин указывает на наличие в окраске 

желтых, коричневых тонов, образующихся в результате действия продуктов 
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конденсации фенолов. Значение данного показателя в винах географиче-

ской зоны «Кубань. Таманский полуостров» составляло в среднем 2,472,  

а для исследуемых образцов географической зоны «Кубань. Крымск» сред-

няя величина оттенка цвета была выше – 3,597. 

Колористический показатель желтизны G также характеризует интен-

сивность желто-коричневых оттенков цвета вин. Средние значения этого 

показателя для исследуемых образцов с ЗГУ «Кубань. Таманский полуост-

ров» были зафиксированы на уровне 16,1, а для вин с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» – 20,8, что согласуется с литературными данными о величине 

этого показателя в винах, подвергшимся выдержке в бочке – до 25,0 [19, 20]. 

При этом наибольшие значения желтизны окраски были у образцов «Оранж. 

Рислинг рейнский» год урожая 2019 г. (ООО «Поместье Голубицкое») – 31,0 

и у вина с ЗГУ «Кубань. Крымск» сухое белое «Ликурия», 2020 г. – 51,5. 

На основании трихроматической системы CIE Lab [21], включающей 

цветовые координаты L* (светлота), a* (цветовой тон) и b* (насыщенность) 

также были получены цветовые характеристики образцов белых сухих вин 

с ЗГУ. Колористические координаты L* a* b* были рассчитаны на основа-

нии X, Y, Z (табл. 2). Координата L* характеризует светлость цвета образцов 

(от самого темного до самого светлого). Ее среднее значение для вин с ЗГУ 

«Кубань. Таманский полуостров» составило 93,8, для образцов вин с ЗГУ 

«Кубань. Крымск» – 97,2. 

Величина трихроматической координаты а* в белых сухих винах ЗГУ 

«Кубань. Таманский полуостров» варьировало на уровне от -0,65 до 6,16. 

При этом значение этой координаты в образцах вин с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» было обнаружено в пределах от -18,39 (вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое «Ликурия», 2020) до 0,92. Наименьшее значение этой 

координаты в исследуемом образце свидетельствует о преобладании зеле-

ных оттенков в трихроматической структуре данного образца вина. В 

остальных образцах группы роль как зеленых, так красных тонов незначи-

тельна – от -0,22 до 0,92. 
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Таблица 2 – Трихроматические характеристики  

исследуемых белых сухих вин с ЗГУ 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 

Географическая зона «Кубань. Таманский полуостров» 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое 

«Автохтон. Ркацители», год 

урожая 2020 г.   

АФ 

«Саук-Дере» 
88,62 91,55 95,47 96,64 0,63 -5,80 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое 

«Автохтон. Сибирьковый», 

2020 

АФ 

«Саук-Дере» 
84,97 87,65 88,68 95,01 0,86 -8,60 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» полусухое 

белое «Ф-Стиль. Каберне по-

белому», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 
88,69 90,65 100,95 96,27 2,35 -6,44 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое 

«Ангелы и демоны.  

Шардоне» ур.2020 

ООО 

«Лефкадия» 
90,10 93,81 91,75 97,56 -0,65 -4,21 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое 

«Ангелы и демоны. Каберне» 

ур.2020 

ООО 

«Лефкадия» 
91,21 93,03 104,93 97,24 2,72 -4,76 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое 

«Оранж. Рислинг рейнский», 

год урожая 2019 г.  

ООО 

«Лефкадия» 
58,30 57,85 53,46 80,66 6,16 -6,41 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. Таман-

ский полуостров» сухое белое 

«Совиньон», 2020 

ООО 

«Лефкадия» 
79,61 82,74 81,46 92,90 -0,33 -11,38 

 
Средние значения  

показателей 

 
83,07 85,33 88,10 93,8 1,7 -6,8 

 

НСР  7,00 7,20 7,48 7,85 0,23 0,6  

Географическая зона «Кубань. Крымск» 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое 

«Ликурия», 2020 

АФ 

«Саук-Дере» 
81,12 94,35 52,10 97,77 -18,39 24,6 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое 

«Ликурия Шардоне», 2020 

АФ 

«Саук-Дере» 
91,49 94,46 99,50 97,82 0,72 -3,8 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое 

«Николаев и сыновья Ритон» 

ООО 

«Лефкадия» 
93,07 96,03 99,12 98,45 0,84 -2,7 
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Продолжение таблицы 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое «Дельта 

Эстейт. Совиньон блан» 

ООО 

«Лефкадия» 
92,60 96,16 98,89 98,50 -0,22 -2,6 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» выдержанное сухое 

белое «Лефкадия белое» 

ООО 

«Лефкадия» 
91,73 94,72 98,39 97,92 0,72 -3,6 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое  

«Легото Совиньон Блан» 

ООО 

«Лефкадия» 
91,81 94,68 99,17 97,90 0,92 -3,6 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое  

«Облако» 

ООО 

«Лефкадия» 
83,23 86,22 82,43 94,41 0,18 -9,6 

 

Вино с ЗГУ «Кубань. 

Крымск» сухое белое  

«Белый конь» 

ООО 

«Лефкадия» 
85,39 88,12 82,87 95,21 0,78 -8,3 

 

Средние значения  88,81 93,09 89,06 97,2 -1,8 -1,2  

НСР  7,25 7,60 7,37 7,92 0,53 0,83  

 

Колористическая координата b* в винах с ЗГУ «Кубань. Таманский 

полуостров» изменялась в пределах от -11,4 до -4,2, что характеризует пре-

обладание синих оттенков над желтыми в данных образцах. В образцах бе-

лых сухих вин с ЗГУ «Кубань. Крымск» значение координаты b* находи-

лось ниже 0, что также свидетельствует о превалировании синих тонов над 

желтыми. При этом исключение в данной группе составило лишь вино с 

ЗГУ «Кубань. Крымск» сухое белое «Ликурия», 2020 (Саук-Дере), где зна-

чение b* было зафиксировано на уровне 24,3. 

 

Выводы. Проведенные исследования продемонстрировали различия 

при инструментальной оценке окраски по всем показателям белых сухих 

вин с защищенным географическим указанием, в зависимости от зоны – 

«Кубань. Таманский полуостров» и «Кубань. Крымск».  

Отличия в значениях таких показателях, как интенсивность, оттенок и 

желтизна цвета внутри каждой группы образцов, разделённых по географи-

ческим зонам, наблюдались в зависимости и от содержания общей суммы 

фенолов. Применение цветового пространства CIE Lab для оценки окраски 
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вин продемонстрировало различия в числовых значениях трихроматиче-

ских координат L*, а*, b*, а также в цветовом выражении. Особенно это 

прослеживалось при применении особых приемов производства, таких как 

брожение с гребнями или выдержка в контакте с древесиной дуба. Считаем, 

что данный метод инструментальной оценки окраски может быть применен 

для определения уникальных свойств винодельческой продукции при экс-

пертной оценке качества вин. 
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