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In the article presents the results  

of the study of quality indicators of wine 

grape varieties with intensively colored 

flesh Pamyati Golodrigi, Krasen and Nika, 

cultivated in the southern coastal  

and western foothill-coastal zones  

of Crimea. Studies were conducted  

in 2020-2021. Under different conditions  

of cultivation, the varieties under study 
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демонстрируют сортоспецифичность.  

Анализ показателя «средняя масса грози» 

позволяет констатировать, что в условиях 

южнобережной зоны Крыма сорта Памяти 

Голодриги (к) и Красень формируют более 

крупную гроздь, в то время как у сорта  

винограда Ника прослеживается обратная 

тенденция. Агроклиматические условия  

западной предгорно-приморской зоны  

Крыма благоприятствуют высокому  

накоплению сахаров в ягодах винограда  

у всех представленных сортов (Памяти  

Голодриги – 24,0 г/ 100 см3, Красень –  

25,1 г/ 100 см3, Ника – 23,6 г/ 100 см3), 

 а также высокому синтезу фенольных  

соединений по сравнению с южнобережной 

зоной: сорт Красень накапливает в среднем 

310,3 мг/ 100 г против 278,2 мг/ 100 г (ЮБК), 

Ника – 368,85 мг/ 100 г против 339,7 мг/ 100 г 

(ЮБК), незначительно превосходя  

контрольный сорт. Из урожая изучаемых  

сортов в 2020-2021 гг. были приготовлены 

красные десертные и ликерные  

виноматериалы. Дегустационная оценка  

ликерного виноматериала из сорта Красень 

(западная предгорно-приморская зона  

Крыма) составила 7,78 и 7,88 баллов,  

а виноматериал из этого сорта  

(южнобережная зона Крыма) получил –  

7,83 и 7,88 баллов. Десертный  

виноматериал из сорта Ника (западная  

предгорно-приморская зона Крыма) набрал 

7,74 и 7,79 баллов, а виноматериал  

из Южнобережной зоны – 7,76 и 7,79 баллов. 

Образцы виноматериалов из урожая  

представленных сортов по совокупности  

характеристик являются перспективными, 

находясь на уровне контрольного сорта  

Памяти Голодриги. Отмечено более высокое 

качество виноматериалов, приготовленных 

из урожая исследуемых сортов, собранного  

в южнобережной зоне Крыма, что вероятно 

обусловлено компонентным составом  

фенольного комплекса. 
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show varietal specificity.  

Analysis of the indicator «average grape 

bunch weight» allows us to state  

that under the conditions of the southern 

coastal zone of Crimea, varieties Pamyati 

Golodrigi (control) and Krasen form  

a larger bunch, while the grape variety  

Nika has the opposite trend. Agroclimatic 

conditions of the western foothill-coastal 

zone of the Crimea favor high accumulation 

of sugars in berries grapes all presented  

varieties (Pamyati Golodrigi –  

24.0 g/100 cm3, Krasen – 25.1 g/100 cm3, 

Nika – 23.6 g/100 cm3), as well as high  

synthesis of phenolic compounds compared 

to the Southern coastal zone: Krasen variety 

accumulates an average of 310.3 m/100 g 

against 278.2 mg/100 g (Southern coastal 

zone), Nika – 368.85 mg/100 g against  

339.7 mg/100g (Southern coastal zone), 

slightly superior to the control variety. Red 

dessert and liqueur wines were prepared 

from the yield of the studied varieties  

in 2020-2021. The tasting score  

of the liqueur wine material from  

Krasen (western foothill-coastal zone  

of the Crimea) was 7.78 and 7.88 points, 

and the wine material from this variety 

(southern coastal zone) received 7.83  

and 7.88 points. Dessert wine material  

from the Nika variety (western  

foothill-coastal zone of the Crimea)  

scored 7.74 and 7.79, and wine material 

from the southern coastal zone scored  

7.76 and 7.79. Samples of wine materials 

from the yield of the presented varieties  

by the totality of characteristics are promis-

ing, being at the level of the control variety 

Pamyati Golodrigi. The higher quality  

of wine materials prepared from the yield  

of the studied varieties, collected  

in the southern coastal zone of Crimea, 

which is probably due to the component 

composition of the phenolic complex. 
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Введение. Выведение селекционным путем высококачественных, уро-

жайных и устойчивых против болезней и вредителей сортов винограда оста-

ется постоянной и неизменной задачей для всех стран с развитым виногра-

дарством. Интенсивная работа селекционеров привела к созданию серии но-

вых сортов – межвидовых гибридов, сочетающих хорошие вкусовые качества 

с повышенной устойчивостью к биотическим и абиотическим факторам [1-3]. 

Основные компоненты качества винограда как сырья для винодель-

ческой промышленности определяются сортом винограда, и могут варьи-

ровать в зависимости от типа почв, обеспеченности питательными веще-

ствами, климатических условий и других факторов (например, агротехно-

логии) [4-5]. 

В последние годы большое внимание уделяется производству крас-

ных вин, обладающих лечебно-профилактическими свойствами и высоки-

ми вкусовыми характеристиками, обусловленными содержанием в них 

биологически активных веществ, в том числе и фенольных соединений. 

Известно, что накопление красящих и фенольных веществ в ягодах оказы-

вает  влияние на качество вин и скорость их созревания [6-20]. 

Нами включены в изучение три сорта винограда селекции института 

«Магарач» с интенсивно окрашенной мякотью, культивируемые в юж-

нобережной и западной предгорно-приморской зонах Крыма. 

Цель исследования – проведение сравнительной оценки показателей 

качества, накопления фенольных соединений в ягодах технических сортов 

винограда с интенсивно окрашенной мякотью при культивировании в раз-

личных агроклиматических зонах Крыма и органолептическая оценка ви-

номатериалов, полученных из них. 

 

Объекты и методы исследования. Объекты исследования – черно-

ягодные сорта винограда селекции института «Магарач» с интенсивно 

окрашенной мякотью Памяти Голодриги (контроль), Красень и Ника [21]. 

http://journalkubansad.ru/pdf/22/04/05.pdf


«Плодоводство и виноградарство Юга России», № 76(4), 2022 г.  
 

http://journalkubansad.ru/pdf/22/04/05.pdf      51 

Памяти Голодриги (рис. 1) – технический сорт винограда позднего 

периода созревания, полученный от скрещивания сортов Джалита и Антей 

магарачский. Продолжительность вегетационного периода от распускания 

почек до технической зрелости 155-160 дней. Рост кустов сильный. Вызре-

вание побегов хорошее. Урожайность в условиях ЮБК составляет 120 ц/га. 

Гроздь средняя и крупная, цилиндроконическая, средней плотности. Масса 

грозди 233,0-270,0 г. Ягода средняя, овальная, черная с пруиновым налетом. 

Кожица тонкая, эластичная. Мякоть сочная с интенсивно окрашенным со-

ком. Вкус сортовой, гармоничный. Семян в ягоде 3-4 штуки. Массовая кон-

центрация сахаров составляет 21,7-23,9 г/ 100 см3 при кислотности  

7,9-9,1 г/ дм3. Используется для приготовления красных столовых, крепких и 

десертных вин. Сорт обладает генетически обусловленной устойчивостью к 

грибным болезням и филлоксере, может культивироваться корнесобственно. 

Введен в Государственный Реестр селекционных достижений, допущенных 

использованию в РФ с 2014 года.  

Красень (рис. 2) – технический сорт винограда среднего срока созре-

вания, полученный от скрещивания сортов Антей магарачский и Сверхран-

ний бессемянный Магарача. Продукционный период – 137 дней. Рост ку-

стов средний. Вызревание побегов хорошее. Урожайность в условиях ЮБК 

составляет 160 ц/га. Гроздь крупная – 270,0 г. Ягоды немного вытянутые, но 

относительно круглые с фиолетово-синим оттенком, бессемянные. Мякоть 

сочная, с интенсивно окрашенным соком. Массовая концентрация сахаров 

составляет 24,2-26,0 г/100 см3 при кислотности 8,0-8,4 г/дм3. Используется 

для приготовления красных столовых и десертных вин.   

Сорт обладает генетически обусловленной устойчивостью к биотиче-

ским (филлоксера, милдью, оидиум, серая гниль) и абиотическим (мороз, 

засуха) факторам среды. Введен в Государственный Реестр селекционных 

достижений, допущенных использованию в РФ с 2014 года. 
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Рис. 1. Грозди винограда  

сорта Памяти Голодриги 

 

Рис. 2. Гроздь винограда 

сорта Красень 

 

Ника – технический сорт винограда селекции ФГБУН 

«ВННИИВиВ «Магарач» РАН» среднепозднего срока созревания, полу-

чен от скрещивания сортов Цитронный Магарача и Неркарат. Продолжи-

тельность вегетационного периода от распускания почек до технической 

зрелости составляет 151 день. Рост кустов сильный. Вызревание побегов 

хорошее. Урожайность в условиях ЮБК составляет 140 ц/га. Гроздь сред-

няя, цилиндроконическая, средней плотности. Масса грозди 220,0-280,0 г. 

Ягода средняя, округлая, черная с пруиновым налетом. Кожица тонкая. 

Мякоть сочная с интенсивно окрашенным соком. Вкус сортовой.  

Семян в ягоде 2-3 штуки. Массовая концентрация сахаров составляет 

22,8-23,8 г/ 100 см3 при кислотности 8,0-8,4 г/ дм3. Используется для про-

изводства красных столовых и десертных вин. Сорт передан на государ-

ственное сортоиспытание в 2019 г. 
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Рис. 3. Грозди винограда сорта Ника 

Методы исследования. Биохимические анализы проводили по мето-

дикам принятым в практике биохимии винограда [22-25]. Фракционное 

разделение фенольного комплекса виноградной ягоды и определение мас-

совой концентраций антоцианов проводили согласно методическим реко-

мендациями ГНБС [26] путем взаимодействия с 3,5 %-ным раствором со-

ляной кислоты в 96 %-ном этаноле.  

Статистически значимые различия показателей качества определялись 

на основе критерия Уилкса (Wilks-test). Заданная вероятность ошибочного 

результата (p) составляла менее 0,05. В тексте статьи указаны значения p, 

для которых значения Wilks-test менее критичны и различия в параметрах 

между изучаемыми образцами признаются значимыми. Математическую 

обработку данных проводили с помощью пакета статистических программ 

SPSS Statistics. 

Почвенно-климатические условия возделывания сортов. Климатиче-

ские условия южнобережной зоны Крыма близки к средиземноморским: 

средняя температура января +3 ºС, июня +24 ºС, сумма активных темпера-

тур 3600-3850 ºС, безморозный период около 250 дней, осадков выпадает 

450-600 мм в год. Исследуемые сорта культивируются на селекционном 
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участке. Экспозиция участка южная. Участок без орошения. Почва тяже-

лая глинистая с высокой примесью щебня. Климат западного предгорно-

приморского района умеренно-теплый, полувлажный, с мягкой зимой. 

Средняя годовая температура воздуха – 12,1 ºС. Самым теплым месяцем 

является июль, самым холодным – январь. Период со среднесуточными 

температурами 10 ºС составляет 197-209 дней. За этот период накапливает-

ся сумма активная температур 3650-3680 º С [27]. 

Западный предгорно-приморский район Крыма характеризуется 

среднегодовой температурой +10,4 ºС, а колебание температуры между 

самым холодным и теплым месяцем определяется в 21 ºС. Продолжитель-

ность безморозного периода в среднем составляет 207-210 дней, а сумма 

активных температур – 3560 ºС. Почвенный покров на участке представлен 

черноземом южным высококарбонатным. За год выпадает от 450  

до 600 мм осадков. Больше осадков выпадает в летнее время. Влажность 

воздуха в период вегетации винограда высокая – 66 %. В отдельные годы 

при вторжении холодных масс воздуха отмечается кратковременное пони-

жение температуры до минус 22-30 ºС. 

 

Обсуждение результатов. В различных условиях возделывания ис-

следуемые сорта демонстрируют сортоспецифичность. Анализ показателя 

«средняя масса грози» на примере рисунка 4 позволяет нам констатиро-

вать, что в условиях южнобережной зоны Крыма сорта Памяти Голодриги 

(к) и Красень формирую более крупную гроздь, в то время как у сорта ви-

нограда Ника прослеживается обратная тенденция – более крупная гроздь 

формируется в условиях культивирования западно-предгорно-приморской 

зоны Крыма. 

Технологическая зрелость сорта Красень в западной предгорно-

приморской зоне Крыма наступает при массовой концентрации сахаров в 

соке ягод 25,1 г/100 см3 и кислотности 7,0 г/дм3 (табл. 1). Глюкоацидомет-
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рический показатель (ГАП) данного сорта составляет 3,6. По этим показа-

телям Красень превышает контрольный сорт. У сорта винограда Ника в 

условиях западной предгорно-приморской зоны Крыма значение ГАП вы-

ше, чем в контроле, а по накоплению сахаров он уступает контрольному 

сорту (23,6 г/100 см3). При возделывании в южнобережной зоне Крыма 

сорт Красень по содержанию сахаров превосходит контроль в 1,1 раз  

(25,0 г/100см3), а сорт Ника незначительно уступает ему (22,90 г/100 см3). 

 

        сорт Памяти Голодриги (к)                                         сорт Ника 

 

сорт Красень 

Рис. 4. Варьирование показателя «средняя масса грозди»  

у исследуемых сортов различных зонах возделывания (2020-2021 гг.) 

 

Агроклиматические условия западной предгорно-приморской зоны 

Крыма благоприятствуют более высокому накоплению сахаров в ягодах 

винограда у всех представленных сортов. 
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Таблица 1 – Химический состав зрелых ягод  

исследуемых сортов винограда (среднее за 2020-2021 гг.) 
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Памяти  

Голодриги 

(контроль) 

ЗППЗК 24,0±1,01 8,9±0,24 2,7±0,01 368,8±18,13 68,0±12,7 

ЮБК 23,3±0,94 8,0±0,27 2,9±0,30 339,7±8,12 49,9±5,50 

p-level 

(тест Wilks) 

0,0002* 0,0003* 0,001* 0,0005* 0,009* 

Красень ЗППЗК 25,1±1,03 7,0±0,27 3,6±0,34 310,3±14,74 41,4±6,70 

ЮБК 25,0±0,61 7,2±0,19 3,5±0,17 278,2±24,63 32,9±3,82 

p-level 

(тест Wilks) 

0,0005* 0,0006* 0,002* 0,0017* 0,008* 

Ника ЗППЗК 23,6±0,36 8,3±0,28 2,85±0,10 362,9±16,99 49,9±5,52 

ЮБК 22,9±0,18 8,1±0,16 2,8±0,08 345,4±9,29 63,0±10,71 

p-level 

(тест Wilks) 

0,0001* 0,0003* 0,0006* 0,0006* 0,006* 

 

Возделывание сортов в западной предгорно-приморской зоне Крыма 

также способствует более высокому синтезу фенольных соединений по 

сравнению с южнобережной зоной (рис. 5): сорт Красень накапливает в 

среднем 310,3 мг/100 г против 278,2 мг/100 г (ЮБК), Ника –  

368,85 мг/100г против 339,7 мг/100 г (ЮБК), незначительно превосходя 

контрольный сорт Памяти Голодриги. По накоплению красящих веществ 

при культивировании в западной предгорно-приморской зоне Крыма сорта 

Красень (41,35 мг/100 г) и Ника (49,9 мг/ 100 г) в 1,6-1,4 раза уступают 

контролю. Наибольшее количество красящих веществ при возделывании в 

южнобережной зоне Крыма отмечено у сорта Ника (63,0 мг/100 г),  

что в 1,26 раза превышает это значение у контроля (49,95 мг/100 г). 
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а) западная предгорно-приморская зона Крыма      б) южнобережная зона Крыма 

 

Рис. 5. Количественное содержание фенольных веществ  

в ягодах сортов винограда в зависимости от зоны возделывания 

 

Таким образом, установлена более высокая способность синтеза фе-

нольных веществ в ягоде винограда в западной предгорно-приморской зоне 

Крыма относительно условий южнобережной зоны Крыма. При этом синтез 

красящих веществ относительно общей концентрации фенольных в различ-

ных условиях возделывания находится на уровне 11-18 % в зависимости от 

сорта. Например, у сорта Красень массовая концентрация красящих веществ 

варьирует от 11,8 до 13,3 % от суммарного накопления фенольных соедине-

ний, а у сортов Памяти Голодриги и Ника от 13,8 до 18,4 %.  

Технологическое изучение винограда является заключительным эта-

пом всесторонней оценки сортов, прошедших предварительное агробиоло-

гическое и биолого-хозяйственное изучение [28]. Дегустация виноматери-

алов из представленных сортов проводилась в соответствии с Положением 

о дегустационной комиссии ФГБУН «ВННИИВиВ «Магарач» РАН», 

утвержденным 17.06.2017 г., по 8-балльной шкале оценки, принятой для 

молодых вин.  

Накопленные в ягоде сахара позволили приготовить опытные вино-

материалы по кондициям десертного и ликерного вина. Виноматериалы 

исследуемых сортов винограда, полученные в сезон микровиноделия  

2021 года, характеризовались более высоким качеством продукции, их 
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комплексная дегустационная оценка превышала таковую по результатам 

2020 г. (табл. 2, 3). Отмечено более высокое качество виноматериалов, 

приготовленных из урожая как контрольного, так и испытуемых сортов, 

собранного в южнобережной зоне Крыма, что вероятно обусловлено ком-

понентным составом фенольного комплекса [29, 30]. 

 

Таблица 2 – Физико-химические и органолептические показатели  

виноматериалов, полученных в сезон виноделия 2020 г. 
 

Наименование  

гибридной формы,  

место произрастания, 

особенности  

технологии  

Объемная 

доля  

этилового 

спирта,  

% 

Массовая 

концентрация 

сахаров, 

 г/дм3 

Органолептическая  

характеристика 
Ср. 

балл. 

Десертные виноматериалы  

Западная предгорно-приморская зона Крыма 

Памяти Голодриги 

(К) 
16,0 180,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – с дымно- кофейными тонами; 
Вкус – мягкий, экстрактивный с оттен-
ками ежевики. 

7,77 

Красень 
13,0 260,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – чистый с дымно-ягодными 
тонами; 
Вкус – чистый, с тонами черники и смо-
родины. 

7,78 

Ника 
16,0 150,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – шоколадно-ягодного направ-
ления; 
Вкус – мягкий, слаженный 

7,74 

Южнобережная зона Крыма 

Памяти Голодриги 

(К) 
13,0 230,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – чистый с кофейно-вишневыми 
тонами; 
Вкус – мягкий, чистый. 

7,80 

Красень 
16,0 230,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – чистый с черносмородиновы-
ми тонами; 
Вкус – мягкий, чистый с тонами ува-
ренности  и сливок. 

7,83 

Ника 
16,0 150,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – чистый, развитый, ягодно-
плодового направления с сухофрукто-
выми, дымными и хлебными оттенками; 
Вкус – полный, гармоничный, десертно-
го направления с тонами копченого 
чернослива  и шоколада. 

7,79 
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Таблица 3 – Физико-химические и органолептические показатели  

виноматериалов, полученные в сезон виноделия 2021 г. 

Наименование  

гибридной формы,  

место произрастания, 

особенности  

технологии  

Объемная 

доля  

этилового 

спирта,  

% 

Массовая 

концентрация 

сахаров, 

 г/дм3 

Органолептическая  

характеристика 
Средний 

балл 

Десертные виноматериалы  

Западная предгорно-приморская зона Крыма 

Памяти Голодриги 

(К) 
13,0 230,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – с кофейно-вишневыми  
оттенками; 
Вкус – мягкий, бархатистый  
с кофейными тонами. 

7,80 

Красень 
16,0 230,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – с ягодными оттенками; 
Вкус – чистый с тонами смородины. 

7,88 

Ника 
16,0 160,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – яркий, ягодного направления; 
Вкус – чистый, достаточно полный, 
мягкий, слаженный. 

7,79 

Южнобережная зона Крыма 

Памяти Голодриги 

(К) 
16,0 180,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – ягодный с кофейными о 
ттенками; 
Вкус – мягкий с плодово-ягодными 
 тонами. 

7,87 

Красень 
16,0 230,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – с ченосмородиновыми  
оттенками; 
Вкус – экстрактивный, с тонами  
черники. 

7,88 

Ника 
16,0 150,0 

Прозрачный. 
Цвет – темно-рубиновый; 
Аромат – чистый, шоколадно-ягодного 
направления с вишневой нотой; 
Вкус – достаточно полный, ягодного 
направления. 

7,76 

 

Выводы. В различных условиях возделывания исследуемые сорта 

демонстрируют сортоспецифичность. Анализ показателя «средняя масса 

грози» позволяет констатировать, что в условиях южнобережной зоны 
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Крыма сорта Памяти Голодриги (к) и Красень формирую более крупную 

гроздь, в то время как у сорта винограда Ника прослеживается обратная 

тенденция.  

Агроклиматические условия западной предгорно-приморской зоны 

Крыма благоприятствуют более высокому накоплению сахаров и синтезу 

фенольных соединений в ягодах винограда у всех представленных сортов 

по сравнению с южнобережной зоной Крыма. При этом синтез красящих 

веществ относительно общей концентрации фенольных различных услови-

ях возделывания варьирует в пределах 11-18 % в зависимости от сорта. 

Однако отмечено более высокое качество виноматериалов, приготовлен-

ных из урожая исследуемых сортов, собранного в южнобережной зоне 

Крыма, что вероятно обусловлено компонентным составом фенольного 

комплекса. 
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