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На данный момент отсутствуют системные 
научные знания о механизмах воздействия 
привитой культуры на количественные  
и качественные показатели винограда  
и винопродукции. Установление  
закономерностей влияния различных норм 
нагрузки виноградного куста  
в корнесобственной и привитой культуре  
на качество винограда, а также эстетическую 
и биологическую ценность винодельческой 
продукции в условиях меняющихся  
биотических свойств терруара является 
весьма актуальным на нынешнем этапе  
развития виноградовинодельческой  
отрасли России. Объектами исследований  
являлись виноград и виноматериал сорта  
Красностоп АЗОС в привитой  
и корнесобственной культуре с вариантами 
различной нагрузки побегами на куст.  
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At the moment, there is no systemic  
scientific knowledge about the mechanisms 
of the influence of the grafted culture  
on the quantitative and qualitative  
indicators of grapes and wine production. 
Establishing the regularities  
of the influence of various norms  
of the grape bush load in own-rooted  
and grafted culture on the grape quality,  
as well as the aesthetic and biological 
value of wine products in conditions  
of terroir changing biotic properties,  
is very relevant at the current stage  
of development of the wine-making  
industry in Russia. The objects of research 
were grapes and wine material  
of the Krasnostop AZOS variety in grafted 
and own-rooted culture with variants  
of different shoot load on the bush.  
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Опыт изучения влияния различных  
агротехнических приёмов на продуктивность 
виноградного растения и качество  
виноматериала заложен в Анапо-Таманской 
климатической зоне Краснодарского края 
России. Наибольший урожай сорта  
Красностоп АЗОС в годы исследования  
был получен в варианте корнесобственной  
культуры ведения винограда при нагрузке  
36-40 побегов на куст. В наших исследованиях 
прослеживается тенденция повышения  
сахаристости и сохранения титруемой  
кислотности ягод винограда при ведении  
виноградников сорта Красностоп АЗОС  
в корнесобственной культуре. Наиболее  
оптимальным соотношением сахаристости  
и титруемой кислотности в опыте обладал  
виноград варианта корнесобственной  
культуры при нагрузке побегами  
36-40 шт/куст, здесь глюкоацедометрический 
показатель составил 4,36. В исследуемых  
вариантах самое большое количество  
фенольных веществ было обнаружено  
в виноматериале из корнесобственного  
винограда с нагрузкой 36-40 побегов на куст 
– 4130 мг/дм3. Это положительно сказалось 
на органолептической оценке данного  
образца. Наибольшее суммарное  
количество биологически активных веществ  
в изучаемых образцах было в виноматериалах  
из винограда в привитой культуре  
(134,9-147,9 мг/дм3). В годы изучения  
наиболее качественными показали себя  
виноматериалы из винограда корнесобственной 
культуры. Это преимущество перед привитой 
культурой прослеживалась по всем вариантам 
нормирования нагрузки побегами  
кустов винограда.  
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The experiment of studying the influence 
of various agrotechnical methods  
on the productivity of a grape plant 
and the quality of wine material was laid 
in the Anapo-Taman climatic zone  
of the Krasnodar region of Russia.  
The highest yield of the Krasnostop AZOS 
variety during the years of the study  
was obtained in the variant of own-rooted 
grape growing with its load  
of 36-40 shoots per bush. In our studies, 
there is a tendency to an in-crease  
in grape sugar content and a maintenance  
of the titratable acidity  
when the Krasnostop AZOS variety  
is growing on vineyards in own-rooted 
culture. The most optimal ratio of sugar 
content and titratable acidity  
in the experiment was possessed by grapes 
from a variant of own-rooted culture 
 with a load of 36-40 shoots per bush –  
the glucoacedometric indicator was 4.36. 
In the studied variants, the largest number 
of phenolic substances was found in wine 
material from own-rooted grapes 
 with a load of 36-40 shoots per bush – 
4130 mg/dm3. This had a positive effect on 
the organoleptic evaluation of this sample. 
The largest total amoun of biologically  
active substances in the studied samples was 
found in wine materials from grapes  
in a grafted culture (134.9-147.9 mg/dm3). 
During the years of study, wine materials 
from grapes of own-rooted culture proved  
to be of the highest quality. This advantage 
over the grafted crop was traced  
in all variants of rationing the shoot load  
of grape bushes. 
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Введение. Создание собственной базы устойчивого виноградарства в 

России – одна из главных задач дальнейшего развития отрасли в современ-

ных условиях. Для этого нужно не просто закладывать новые насаждения, а 

делать это с учётом меняющихся климатических условий [1-3].  
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Качество вин определяется многообразием агробиологических, агро-

технических, технологических и других абиотических и терруарных, то есть 

биотических факторов [4-6]. Приверженцы биоэкологического виноградар-

ства и виноделия до сих пор полагают, что вопрос борьбы с филлоксерой в 

прошлом был решён компромиссным путём. Известный французский учё-

ный дарвинист Даниель на одном из первых филлоксерных конгрессов, за-

явил: «Привитая культура спасла настоящее виноградарство и погубила бу-

дущее его виноделия» [7].  

По мнению многих учёных и практиков, привитое виноградное расте-

ние обладает меньшей жизнеспособностью. Недостаточно изученным, а по-

тому до сих пор актуальным, является и вопрос о влиянии подвоя на каче-

ство вина. Таким образом, на данный момент отсутствуют системные науч-

ные знания о механизмах воздействия привитой культуры на количествен-

ные и качественные показатели винограда и винопродукции. Необходимо 

установить закономерности влияния различных норм нагрузки виноград-

ного куста в корнесобственной и привитой культуре на качество винограда, 

а также эстетическую и биологическую ценность винодельческой продук-

ции в условиях меняющихся биотических свойств терруара [8, 9]. 
 

Объекты и методы исследований. Объектами исследований явля-

лись виноград и виноматериал сорта Красностоп АЗОС в привитой и корне-

собственной культуре, отобранные на вариантах различной нагрузки побе-

гами на куст. Опыт изучения влияния различных агротехнических приёмов 

на продуктивность виноградного растения и качество виноматериала зало-

жен в Анапо-Таманской климатической зоне Краснодарского края в Те-

мрюкском районе на виноградных насаждениях сорта Красностоп АЗОС 

2007 года посадки по схеме 3х2 метра, формировка спиралевидный кордон 

АЗОС-1. В варианте 15 учётных кустов, повторность трёхкратная (табл. 1).  
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Таблица 1 – Схема опыта 2018-2019 гг. 

 
№ 
п/п 

Вариант опыта 

Сорт Культура винограда 
Нагрузка побегами 

шт/куст 
1 Красностоп АЗОС корнесобственная 24-27 (контроль) 
2 Красностоп АЗОС корнесобственная 30-35 
3 Красностоп АЗОС корнесобственная 36-40 
4 Красностоп АЗОС корнесобственная 46-50 
5 Красностоп АЗОС привитая 24-27 (контроль) 
6 Красностоп АЗОС привитая 30-35 
7 Красностоп АЗОС привитая 36-40 
8 Красностоп АЗОС привитая 46-50 

  

Анализы степени зрелости винограда и технохимические параметры 

сусла производились по ГОСТ и ГОСТ Р в лаборатории виноградарства и 

виноделия АЗОСВиВ. Виноматериалы готовились методом микровиноде-

лия в винцехе АЗОСВиВ филиала ФГБНУ СКФНЦСВВ. Массовые концен-

трации основных компонентов виноматериалов определялись согласно дей-

ствующим ГОСТ и ГОСТ Р, а также по методикам, разработанным в науч-

ном центре виноделия СКФНЦСВВ [10]. Органолептические свойства ви-

номатериалов оценивала дегустационная комиссия научного центра. 

 
Обсуждение результатов. Нормирование нагрузки побегами кустов 

винограда, возделываемых в корнесобственной или привитой культуре, ока-

зали различное влияние на урожайность и технологические качества вино-

града сорта Красностоп АЗОС (рис. 1). 

Лучший результат по урожайности дали варианты корнесобственных 

кустов Красностоп АЗОС, с нормировкой побегами 36-40 и 46-50 шт./куст  

– 3,45 и 3,3 кг/куст, соответственно. Превышение урожайности было значи-

тельным по сравнению с контролем и другими вариантами опыта.  

В привитой культуре наибольшую урожайность также показали кусты 

с нормировкой побегами 36-40 и 46-50 шт./куст, но урожайность здесь была 

существенно ниже корнесобственных вариантов – 0,3-0,45 кг/куст. 
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Рис. 1. Урожайность и качественные показатели винограда  
на опытном участке, 2018-2019 гг. 

 
В обоих случаях ведения культуры винограда (корнесобственная, при-

витая) контрольный вариант с нагрузкой 24-27 шт./куст показал наимень-

шую урожайность. 

Анализ накопления сахара и титруемых кислот в ягодах винограда 

сорта Красностоп АЗОС в период созревания позволил установить зависи-

мость этого процесса от условий среды произрастания и способа ведения 

кустов винограда. В годы исследования прослеживается тенденция неболь-

шого повышения сахаристости и сохранение титруемой кислотности ягод 

винограда при ведении виноградников сорта Красностоп АЗОС в корнесоб-

ственной культуре, что должно благоприятно сказаться на качестве вина. 

Оптимальным соотношением сахаристости и титруемой кислотности  

(глюкоацедометрическим показателем 4,36) для красных сухих вин обладал 

вариант корнесобственной культуры при нагрузке побегами  

36-40 шт./куст. 

Наименее кислотным (5,3 г/дм3) был контрольный вариант в привитой 

культуре. При этом сахаристость в данном варианте была близка к макси-

муму в опыте – 24,2 г/100 см3. Такое соотношение сахаристости сока и его 
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кислотности может негативно повлиять на гармоничность вкуса и общее ка-

чество столового вина. 

Сортовой особенностью Красностопа АЗОС является способность к 

высокому сахаронакоплению (до 25,0-28,0 г/100 см3), что даёт возможность 

получать из этого сорта высококачественные вина ликёрного и столового 

направления. Из винограда сорта Красностоп АЗОС, полученного при раз-

личных вариантах агротехнических приёмов возделывания, методом микро-

виноделия по классической технологии были приготовлены столовые вина. 

Этим виноматериалам была дана подробная технохимическая характери-

стика, которая позволяет оценить качественные свойства вин из винограда 

этого сорта, произрастающего в корнесобственной или привитой культуре 

в условиях Анапо-Таманской зоны виноградарства.  

По физико-химическим показателям все исследуемые красные столо-

вые виноматериалы соответствовали требованиям ГОСТ (табл. 2). 

 
Таблица 2 – Технохимические параметры и органолептическая оценка  
столовых виноматериалов из винограда сорта Красностоп АЗОС, 

среднее за 2018-2019 гг. 
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1 Корнесобств. 24-27(контр.) 14,2 5,7 0,41 29,7 3670 546 7,7 
2 Корнесобст. 30-35 13,8 5,5 0,36 34,9 3720 550 7,8 
3 Корнесобст. 36-40 14,4 5,4 0,40 33,4 4130 596 8,0 
4 Корнесобст. 46-50 14,2 5,3 0,40 31,8 3750 545 7,8 
5 Привитой 24-27(контр.) 14,3 5,1 0,42 30,7 3870 590 7,6 
6 Привитой 30-35 14,0 5,2 0,40 33,7 3680 578 7,8 
7 Привитой 36-40 14,3 5,5 0,42 32,5 4100 580 7,9 
8 Привитой 46-50 13,6 5,4 0,44 28,8 3670 570 7,7 
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Объемная доля этилового спирта в обоих вариантах ведения культуры 

винограда (корнесобственной и привитой) в годы исследований колебалась 

в пределах одного процента от 13,6 до 14,4 % об. В корнесобственной куль-

туре винограда спиртуозность виноматериала в вариантах опыта с большей 

нагрузкой (36-40 и 46-50) была выше, чем у привитых лоз. В образце опыт-

ного виноматериала в привитой культуре с нагрузкой 46-50 побегов показа-

тель был минимальным в опыте и составил 13,6 % об.  

Массовая концентрация титруемых кислот в опытных виноматериа-

лах была максимальной в корнесобственной культуре при контрольной 

нагрузке 24-27 побегов – 5,7 г/дм3. Минимальные значения были отмечены 

в образцах привитой культуры с нагрузкой 30-35 и контрольном варианте 

24-27 побегов на виноградный куст – 5,2 и 5,1 г/дм3, соответственно. 

Наиболее оптимальными, с точки зрения соотношения спиртуозности 

и кислотности, показали себя образцы виноматериалов вариантов с нагруз-

кой 36-40 побегов на куст как в корнесобственной культуре, так и в приви-

той. Такое соотношение положительно сказалось на их органолептической 

оценке, создав гармонию с другими компонентами вина. 

Одним из важных показателей качества, который позволяет судить о 

подлинности и вкусовых достоинствах вина, является экстрактивность – это 

сумма всех содержащихся в вине нелетучих веществ [11-12].  

Массовая концентрация приведенного экстракта в исследуемых вино-

материалах находилась на высоком уровне, что обеспечило достаточную 

полноту вкуса всех образцов. Однако колебания по этому параметру были 

значительны и составили 4,9 г/дм3. Такая большая разница в вариантах с 

различной нагрузкой наблюдалась в виноматериалах из привитой культуры 

Красностопа АЗОС. В виноматериалах из корнесобственного винограда раз-

брос по экстрактивности был не столь велик по вариантам нагрузки –  

29,7-32,4 г/дм3, что свидетельствует о большей экологической пластичности 

лоз на собственных корнях. 
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Летучая кислотность во всех образцах виноматериалов находилась в 

пределах 0,36-0,44 г/дм3 и не превышала 0,9 г/дм3, рекомендованных для 

высококачественных вин географического указания.  

Один из самых важных компонентов красных вин – фенольный ком-

плекс, определяющий цвет, полноту и структуру вина. Красный виноград бо-

гат полифенольными соединениями, такими как антоцианы, лейкоантоцианы, 

катехины, флавоноиды и др. Эти вещества и продукты их превращения в про-

цессе брожения оказывают существенное влияние на физико-химические, ор-

ганолептические и энотерапевтические свойства красных вин [13-15]. Явля-

ясь биологически активными веществами, полифенолы повышают гигиени-

ческую и функциональную ценность вин, как продуктов питания.  

В исследуемых образцах самое большое количество фенольных ве-

ществ было обнаружено в виноматериале из корнесобственного винограда 

сорта Красностоп АЗОС с нагрузкой 36-40 побегов на куст – 4130 мг/дм3.  

В привитой культуре ведения данного сорта наибольшим количеством фе-

нольных соединений также выделился вариант с нагрузкой 36-40 побегов – 

4100 мг/дм3. Минимальное содержание фенольных веществ было выявлено 

в виноматериалах обоих (корнесобственный и привитой) контрольных ва-

риантов Красностоп АЗОС, где нагрузка побегами составляла 24-27 побе-

гов. Массовая концентрация фенольных веществ в виноматериалах из сорта 

винограда Красностоп АЗОС в годы исследования не зависела от урожайно-

сти исследуемых кустов, и коррелировала лишь со степенью вызревания ви-

нограда (сахаристость, приведённый экстракт, титруемая кислотность и 

др.). Со своей стороны содержание фенольных веществ в виноматериалах 

из сорта Красностоп АЗОС заметно повлияло на его органолептические ка-

чества (рис. 2). Наиболее высоко в опыте были оценены виноматериалы с 

максимальным содержанием фенольных веществ – 7,9 и 8,0 балла при кон-

центрации 4100 и 4130 мг/дм3, соответственно. 
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Рис. 2. Содержание фенольных веществ и органолептическая оценка  
виноматериалов Красностоп АЗОС, в зависимости от ведения культуры  

и степени нагрузки винограда, 2018-2019 гг. 
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ную сортовую окраску. Накопление антоцианов проходит в виноградном 

растении неодинаково и зависит как от терруара, так и от различных агро-

технических приёмов возделывания винограда. В исследуемых образцах са-

мое большое количество антоцианов было обнаружено в виноматериале 

Красностоп АЗОС из корнесобственного варианта с нагрузкой 36-40 побе-

гов на куст – 596 мг/дм3 и контрольном привитом варианте с нагрузкой  

24-27 побегов на куст – 590 мг/дм3. Колебания в окраске виноматериалов 

Красностоп АЗОС по вариантам опыта были незначительными и составили  

51 мг/дм3. Наиболее отзывчивой по степени окраски на изучаемые факторы 
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Биологически активные вещества (БАВ, витамины) представляют со-

бой группу органических соединений и являются составной частью почти 
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организме. Виноградное вино в этом отношении занимает особое место 

среди пищевых продуктов. В свежем винограде и виноградном вине содер-

жится почти весь витаминный комплекс, в котором нуждается человеческий 

организм [16]. При этом красные сорта винограда отличаются заметно боль-

шим содержанием БАВ, чем белые. 

Состав исследуемых виноматериалов в значимом количестве пред-

ставлен такими биологически активными веществами, как аскорбиновая, 

хлорогеновая, никотиновая, оротововая, кофейная, галловая, протокатехо-

вая кислотами и ресвератролом. В отдельный ряд стоит поставить мальви-

дин-3,5-дигликозид, относящийся к антоцианам. Данное вещество феноль-

ной группы широко распространено в природе, а в классическом виноделии 

оно служит маркером на гены американских гибридов в винограде (табл. 3). 

 

Таблица 3 – Массовая концентрация биологически активных веществ 
в столовых виноматериалах Красностоп АЗОС, 

среднее за 2018-2019 гг. (мг/дм3) 
 

Наименование  
вещества 

Варианты опыта 
корнесобственный привитой 

контроль 1 2 3 контроль 1 2 3 

Мальвидин- 
3,5-дигликозид  

4,33 5,16 4,67 3,82 5,87 7,21 7,11 8,07 

Ресвератрол  4,72 4,57 4,17 4,22 6,32 5,54 6,23 7,12 
Аскорбиновая  
кислота 

6,55 6,22 5,73 6,11 5,65 4,88 5,23 5,37 

Хлорогеновая  
кислота 

4,33 3,12 3,67 3,72 5,31 4,56 5,84 6,07 

Никотиновая  
кислота 

4,63 3,76 3,55 3,54 4,89 3,87 4,18 4,27 

Оротовая  
кислота 

19,54 15,28 16,32 16,12 21,14 17,37 18,55 20,12 

Кофейная  
кислота 

5,04 4,53 4,41 6,09 5,47 6,28 7,01 7,08 

Галловая  
кислота 

84,71 74,6 76,6 76,2 85,45 81,1 77,8 84,2 

Протокатеховая 
кислота 

3,98 2,80 3,33 2,31 5,88 4,12 4,41 5,62 

Сумма веществ 137,83 120,04 122,45 122,13 145,98 134,93 136,36 147,92 
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Мальвидин-3,5-дигликозид (МДГ) является пигментом, концентра-

ция которого в вине не должна превышать 15 мг/дм3. При брожении амери-

канских сортов, в большем количестве, по сравнению с другими сортами 

винограда, образуется метиловый спирт, который приводит к поражению 

печени, почек, зрительного нерва и других органов. В исследуемых образ-

цах виноматериалов сорта Красностоп АЗОС обнаружен мальвидин-3,5-ди-

гликозид, однако его содержание во всех вариантах не достигало «порого-

вой концентрации». Наибольшая массовая концентрация мальвидин-3,5-ди-

гликозида была обнаружена в привитой культуре ведения винограда Крас-

ностоп АЗОС – 5,87-8,07 мг/дм3. 

Ресвератрол помогает винограду справляться с внешними воздействи-

ями. Он также препятствует развитию сердечно-сосудистых, раковых и ряда 

других заболеваний у человека. Виноматериалы из привитых лоз сорта Крас-

ностоп АЗОС содержали в себе в среднем по вариантам нагрузки в 1,5 раза 

больше ресвератрола, чем виноматериал из корнесобственного винограда. 

Возможно, это связано с меньшей урожайностью с данных вариантов. 

Витамин С, или аскорбиновая кислота является одним из основных 

элементов антиоксидантной системы живого организма. Главная функция 

витамина С – это укрепление иммунной системы [17]. Аскорбиновая кис-

лота обезвреживает свободные радикалы. Наличие аскорбиновой кислоты в 

виноматериалах препятствует их окислению. Наибольшим содержанием ас-

корбиновой кислоты среди исследуемых виноматериалов отличились вари-

анты корнесобственной культуры изучаемого сорта. Максимальное содер-

жание витамина С было зафиксировано в виноматериале контрольного по 

нагрузке варианта Красностопа АЗОС – 6,55 мг/дм3. 

Хлорогеновая кислота – продукт этерификации хинной кислоты кофей-

ной кислотой. Считается, что она обладает способностью снижать уровень са-

хара в крови и проявляет потенциальный антидиабетический эффект. Этот 

продукт играет важную роль при потере веса и при борьбе с ожирением. Хло-

рогеновая кислота имеет не только кисловатый вкус, но и обладает вяжущими 
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терпкими свойствами, что, несомненно, влияет на органолептическую оценку 

виноматериалов. По мнению дегустаторов, именно это вещество придаёт 

вкусу вина ощущение полноты и бархатистости. Содержание этого соедине-

ния в исследуемых образцах виноматериалов колебалось в пределах  

3,12-6,07 мг/дм3 и было максимальным в привитой культуре. 

Никотиновая кислота – это водорастворимый витамин РР, который 

участвует в белковом и углеводном обмене. Витамин РР обладает также 

способностью понижать уровень холестерина в крови. Виноматериалы из 

винограда вариантов с минимальной нагрузкой побегами в опыте при обоих 

видах ведения культуры винограда (корнесобственная, привитая) имели 

наибольшее содержание этого витамина – 4,63-4,89 мг/дм3. 

Оротовая кислота, как и предыдущие вещества, обладает биологически 

активным действием и называется витамин В13. По содержанию оротовой кис-

лоты также можно отметить контрольные варианты виноматериала – 19,54  

и 21,14 мг/дм3, корнесобственная и привитая культура, соответственно.  

Кофейная кислота – натуральное биологически активное вещество, об-

ладающее антибактериальной, противогрибковой, антиоксидантной, противо-

вирусной и мембраностимулирующей активностью. Защищает клетки от воз-

действия свободных радикалов. Кофейная кислота в наибольшей концентра-

ции содержится в виноматериалах из Красностопа АЗОС, полученных из уро-

жая вариантов с максимальной в опыте нагрузкой побегами 46-50 шт./куст. 

Среди нефлавоноидных полифенолов винограда в приготовленных 

образцах виноматериала идентифицирована галловая кислота. Галловая 

кислота помогает защитить сердце, а также печень от агрессивного воздей-

ствия разных факторов, кроме того, имеются данные, что она способна за-

тормозить развитие возбудителя гепатита В. По содержанию галловой кис-

лоты можно выделить виноматериалы из контрольных по нагрузкам вари-

антов – 84,71 и 85,45 мг/дм3, корнесобственная и привитая культура. 

Протокатеховая кислота обладает антиоксидантными свойствами и 

выраженной антибиотической активностью. Виноматериалы, полученные 
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из сорта Красностоп АЗОС в привитой культуре, содержали максимальное 

количество данного биологически активного вещества в опыте. 

Наибольшее суммарное количество биологически активных веществ 

и витаминов в изучаемых образцах было обнаружено в виноматериалах 

Красносностоп АЗОС из винограда в привитой культуре  

(134,9-147,9 мг/дм3). Следует заметить, что несмотря на то, что у виномате-

риалов из винограда в корнесобственной культуре показатель биологиче-

ской активности был ниже, чем у привитой, органолептическая характери-

стика данных вариантов была в среднем выше. Данный факт может свиде-

тельствовать о том, что существует определённый оптимум по этому пара-

метру. Так, в данном опыте оптимальной следует считать концентрацию 

биологически активных веществ в рамках 120-135 мг/дм3, которая в сочета-

нии с другими компонентами вина способна обеспечить наилучшее его ка-

чество (рис. 3). 
 

 

Рис. 3. Влияние концентрации биологически активных веществ  
фенольной природы на качество виноматериалов  
из винограда Красностоп АЗОС, 2018-2019 гг. 
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для более глубокого раскрытия механизмов влияния различных групп со-

единений на органолептические состава вин [18, 19]. В годы изучения, в це-

лом по вариантам нагрузки, наиболее качественными показали себя вино-

материалы из винограда корнесобственной культуры Красностоп АЗОС. 

Эта разница не превышала 0,1 дегустационного балла, но закономерно про-

слеживалась по всем вариантам нормирования нагрузки побегами кустов 

винограда (см. табл. 2). 

Виноматериалы Красностоп АЗОС опытных вариантов нагрузки кор-

несобственной культуры имели нарядную, темно-рубиновую окраску, яр-

кий развитый черносмородиновый аромат, полный, глицеринистый вкус с 

тонами черноплодной рябины. Они были оценены в 7,8-8,0 балла. Макси-

мальную оценку в опыте получил образец виноматериала варианта корне-

собственной культуры при нагрузке 36-40 побегов на куст, его дегустацион-

ная оценка составила 8,0 балла. 

Образцы виноматериалов Красностоп АЗОС привитой культуры веде-

ния винограда были оценены несколько ниже – 7,7-7,9 балла за счет менее 

выраженного аромата и несколько разлаженного вкуса.  

 
Выводы. Наибольший урожай сорта Красностоп АЗОС в годы иссле-

дования был получен в варианте корнесобственной культуры ведения вино-

града при его нагрузке 36-40 побегов на куст. 

В наших исследованиях прослеживается тенденция повышения саха-

ристости и сохранения титруемой кислотности ягод винограда при ведении 

виноградников сорта Красностоп АЗОС в корнесобственной культуре. 

Наиболее оптимальным соотношением сахаристости и титруемой кислотно-

сти в опыте обладал виноград варианта корнесобственной культуры при 

нагрузке побегами 36-40 шт./куст (глюкоацедометрический показатель 4,36).  

Массовая концентрация приведенного экстракта в исследуемых вино-
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материалах находилась на высоком уровне. Наиболее равномерным по ва-

риантам нагрузки этот показатель был в виноматериалах из корнесобствен-

ного винограда, что свидетельствует о большей экологической пластично-

сти лоз на собственных корнях. 

В исследуемых вариантах самое большое количество фенольных ве-

ществ было обнаружено в виноматериале из корнесобственного винограда 

сорта Красностоп АЗОС с нагрузкой 36-40 побегов на куст –  

4130 мг/дм3, что наряду с высоким содержанием веществ антоциановой 

группы положительно сказалось на органолептической оценке данного об-

разца. Наибольшее суммарное количество биологически активных веществ и 

витаминов в изучаемых образцах было обнаружено в виноматериалах Крас-

носностоп АЗОС из винограда в привитой культуре (134,9-147,9 мг/дм3). Та-

кое высокое содержание веществ этой группы, вероятно, негативно сказалось 

на вкусовых характеристиках данных виноматериалов. 

В годы изучения наиболее качественными были виноматериалы из ви-

нограда корнесобственной культуры Красностоп АЗОС. Это преимущество 

перед привитой культурой закономерно прослеживалось по всем вариантам 

нормирования нагрузки побегами кустов винограда. 
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